AGROALNEXT/2022/031
AG R 0 I_ N E X T Obtencion de ingredientes para aumentar y mejorar
el aroma y sabor carnicos a partir de proteinas

alternativas para su uso en analogos de carne

::; Linea estratégica 2: Garantia de suministro de alimentos sanos,

Al seguros, sostenibles y accesibles

Reto Desarrollar ingredientes naturales con aroma y sabor carnico a partir de proteinas
alternativas (vegetales e insectos) para potenciar y mejorar el aroma y sabor
carnico de los analogos de carne.

El proyecto plantea la aplicacién de tratamientos innovadores que combinan la
hidrélisis enzimatica y fermentacion de proteinas de origen vegetal e insectos. En
concreto, se buscara la produccion de aminoacidos y péptidos mediante procesos
combinados de hidrélisis enzimatica y fermentacién que sirvan de sustrato para la
generacion de aromas y sabores carnicos. Los productos responsables del aromay
sabor seran identificados mediante la evaluacion de sus propiedades sensoriales,
el analisis del perfil aromatico mediante técnicas de olfatometria asi como el perfil
de aminoacidos y péptidos generados mediante herramientas cromatograficas y
protedmicas.

Necesidades
detectadas

Soluciones = Valorizar proteinas alternativas procedentes de fuentes vegetales e insectos

» Obtener un proceso sostenible de elaboracién de ingredientes naturales con
aroma y sabor carnico

= Obtener ingredientes naturales a partir de proteinas vegetales y de insecto

= Mejorar las propiedades sensoriales de los analogos de carne empleando los
ingredientes con aroma y sabor carnicos
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AGROALNEXT/2022/031 se enmarca en la linea estratégica 2: Garantia de suministro de
alimentos sanos, seguros, sostenibles y accesibles del proyecto AGROALNEXT, cuyo objetivo

es contribuiralatransformacion del sector agroalimentario en un escenario mas verde, sostenible,
saludable y digital superando la brecha entre los descubrimientos cientificos, el desarrollo de
tecnologia y su implementacion.

Beneficiarios Este proyecto podra beneficiar a:
= Sector agroalimentario
= Consumidores

= Medioambiente

AGROALNEXT/2022/031 es un proyecto liderado por el Grupo de Investigacion en
Bioquimica, Tecnologia e Innovacion de la Carne y Productos Carnicos del Instituto
de Agroquimica y Tecnologia de Alimentos (IATA-CSIC), cuyos investigadores
principales son Ménica Flores Llovera y Fidel Toldra Vilardell.

Grupos de
investigacion
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