ReciclaSalud
AG R U I_ N E X T Revalorizacion de subproductos de frutas por su
efecto beneficioso sobre el microbioma intestinal.

Estrategia de promocion de la agricultura local

Linea estratégica 2: Garantia de suministro de alimentos sanos,
seguros, sostenibles y accesibles

Reto Revalorizar excedentes de caqui y el bagazo de naranja a través de su
transformacién en ingredientes que puedan tener efectos beneficiosos sobre
la microbiota intestinal alterada de mujeres postmenopausicas con procesos
inflamatorios crénicos

Necesidades La actividad agricola de la Comunidad Valenciana incluye mucha superficie de
pequenas parcelasy explotaciones familiares dedicadas a la agricultura tradicional
o ecoldgica. Sus limitadas producciones, la estacionalidad de las cosechas locales
y en muchos casos el desajuste con los altos estandares de calidad establecidos
lesimpide integrarse enlos mercados, sufriendo importantes pérdidas productivas
y econdémicas y cuestionando la supervivencia de su actividad. En este contexto,
las autoridades promueven la reduccion y la valorizacion de los subproductos y la
economia circulary el desarrollo y la aplicacién de tecnologias sostenibles que no
generen efluentes ni requieran de productos quimicos.

detectadas

Soluciones = Transformacién de excedente y bagazo en ingredientes de elevado valor
anadido

» Demostracion de sus efectos prebidticos beneficiosos sobre la microbiota
objetivo

= Constitucidn de un sello diferenciador en la promocién de los productos locales




ReciclaSalud seenmarcaenlalineaestratégica 2:Transiciondigital del sector agroalimentario
del proyecto AGROALNEXT, cuyo objetivo es contribuir a la transformaciéon del sector
agroalimentario en un escenario mas verde, sostenible, saludable y digital superando la brecha
entre los descubrimientos cientificos, el desarrollo de tecnologia y su implementacion.

Beneficiarios Este proyecto podra beneficiar a:
= Pequeios productores de caquis y naranjas
= Mujeres postmenopausicas con procesos inflamatorios crénicos

= Sector agroalimentario

Grupos de ReciclaSalud es un proyecto liderado por el Instituto Universitario de Ingenieria
de Alimentos - FoodUPV de la Universitat Politécnica de Valencia y el grupo
Microbioma humano, Dieta y Salud de FISABIO cuyas investigadoras principales
son Noelia Betoret Valls y Maria José Gosalbes Soler, respectivamente.
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