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AGROALNEXT

Actividades divulgacion Proyecto AGROALNEXT_2022

Lugar Redes Sociales: Twitter: @bionutest / LinkedIn: grupo Bionutest
Web del grupo: http://www.uv.es/bionutest

Localidad -

Provincia -

Fecha 03/03/23

Proyecto: BEFERMED

Caddigo AGROALNEXT_2022/047
proyecto

Grupo de

investigacion L ¢ VNIVERSITAT [ *]
BlUﬂUbQSt b VALEncIa (O

Facultat de Farmacia

INFORME DE LA ACTIVIDAD:

Presentacion y difusion del inicio del proyecto en las redes sociales LinkdIn, Twitter, asi
como referencia al proyecto en la web del grupo de investigacion.

Participantes:

Dra. Amparo Gamero (IP1) — Responsable web del grupo
Dra. Ménica Gandia — Responsable de RRSS del Grupo Bionutest

Transformacién y Resiliencia

Financiado por . y 'I' % GENERALITAT
la Unién Europea o SPERNR e - N VALENCIANA
NextGenerationEU allle b Plan de Recuperacien, .\ icmirdeig v



BSlw

Transformacién y Resiliencia Universitats, Cléncia
I Societat Digital

Financiado por 4 A GENERALITAT
la Unién Europea e e - S VALENCIANA
NextGenerationEU g EINNOVACION Plan de Recuperacién, W Consetienn fionavaci,

FOTOS DE LA ACTIVIDAD:

Bionutest @bionutest - 57s S Biondiect T i "
El grupo Blonutest ha iniciado el proyecto #BEFERMED de la convocatoria
H#AGROA T_GVA para desarrollar nuevas bebidas fermentadas con

materias primas de proximidad y revalorizacién de subproductos.
Colaboramos con #MONVITAL, @unizar , @CNTA_CIT y el #CEBASCSIC.
iTodo un reto!

El grupo Bionutest ha iniciado el proyecto #BEFERMED de la convocatoria de la
Generalitat Valenciana #AGROALNEXT_GVA para el desarrolio de nuevas bebidas
fermentadas a partir de materias primas de proximidad y revalorizacién de
subproductos. Colaboramos con empresas como #MONVITAL, con la Universidad
de Zaragoza #unizar, el centro tecnclégico CNTA y el Centro de Edafologia y
Biologia Aplicada del Segura (CEBAS CSIC). jTodo un reto!

#sostenibilidad #fermentacién miacircular
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« Evaluacion de efectos citoprotectores y citotoxicos mediante técnicas in vitro (cultivos celulares y eritrocitos).
+ Mejora de la calidad nutricional, funcional y sensorial de alimentos via fermentativa.
« Estudiode la y de

« Desarrollo de nuevos productos fermentados sostenibles y saludables empleando subproductos de la industria
alimentaria o materias primas alternativas.

PROYECTOS UTGENTES

« Transnational movement to support the sustainable transition towards a healthy and Eco-friendly Agri-Food System through the promotion of MEDIET
and ts lifestyle in modern society (MEDIET4ALL). PRIMA — Partnership for Research and Innovation in the Mediterranean Area (01/06/23 - 31/05/26)

- AGROALNEXT/2022/047. Materias primas vegetales mediterréneas para el desarrollo innovador de bebidas fermentadas: potencial probiético y
antioxidante y revalorizacion de subproductos (BEFERMED). Generalitat Valenciana (30/06/22 ~ 29/06/25).

+ 16-B97887848-PA-06. Liipulo ecoldgico Alto Turia: introduccion en la Reserva de la Biosfera del Alto Turia. Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural
(FEADER); MAPA - Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion; 3973 - Consejeria de Medio Ambiente y Desarrollo Rural. Junta de Comunidades de
Castilla-La Mancha (01/01/22 - 31/12/2024).

« Estudio del potencial antioxidante de la levadura Debaryomyces hanseniide interés en la industria alimentaria. Universidad Internacional de Valencia
(VIU) (01/01/22 ~29/07/23).

« CIAIC0/2021/076. para grupos de 6 AICO 2022. Generalitat Valenciana (01/01/2022- 31/12/2024).

« PID2019-104167RB-100. Actividad biologica de esteroles presentes en alimentos y ticios en dianas terapé anivel
cardiovascular e intestinal. FEDER-CICYT (Ministerio Ciencia e Innovacién) (01/06/2020 31/05/2024)

+ Produccion agropecuaria sostenible de la lombriz roja californiana (eisenia fetida), para su aprovechamiento integral como fuente de compuestos
nutracéuticos en el marco de una economia circular. Ministerio de Ciencia, Tecnologia e Innovacion, MINCIENCIAS (Colombia).

« 612489-EPP-1-2019-1-DE-EPPKA2-EUR-UNIV. Proyecto de universidad Europea FORTHEM (Laboratorio “Lab Food Science” UV). Accion KAZ
programa ERASMUS (1er periodo: 01/09/2019-31/08/2022; 2° periodo: 01/11/2022-31/10/2026)

+ EDGJID/2021/196. Subvencions destinades a millorar la formacié i ocupabilitat de personal tecnic i de gestio de la I+D a través de la sevacontractacio
laboral per entitats pibliques dinvestigacid, en el marc del Sistema Nacional de Garantia Juvenil i cofinangades pel Fons Social Europeu i la Iniciativa
docupacid juvenil. Generalitat Valenciana (16/11/2021- 15/11/2023)

+ FAT005 - Improving health properties of food by sharing our knowledge on the digestive process (INFOGEST). COST Action (07/03/2013-04/04/2015)
Se continia colaborando en la actualidad.

+ CA20128 - Promoting Innovation of ferMENTed fOods (PIMENTO). COST Action (08/11/2021-07/11/2025)
Los miembros del grupo BIONUTEST participan como equipo investigador en los siguientes proyectos liderados por investigadores del IATA-CSIC:

» PID2021-1225810B-100. Estrategias fermentativas para la obtencion de analogos de embutidos madurados més sostenibles y sabrosos empleando
mezclas de fuentes proteicas animales y vegetales. Ministerio Ciencia e Innovacion (01/09/22 ~ 31/08/25).
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