
 

 

 

Actividades divulgación Proyecto AGROALNEXT_2023/24 

Lugar Escuela Politécnica Superior de Gandía. Universitat Politècnica de 
València. Campus de Gandía 

Localidad Gandía 

Provincia Valencia 

Fecha 6 a 8 de Marzo de 2024. 

Proyecto: LEGUMAX 

Código 
proyecto 

AGROALNEXT_2022/030 

Grupo de 
investigación 

Grupo de investigación Food&Health del Instituto Universitario de 
Ingeniería de Alimentos-FoodUPV de la Universitat Politècnica de 
València. 

  

 

INFORME DE LA ACTIVIDAD: 

 

El congreso AGROALNEXT24 pretende ser el punto de encuentro para la vanguardia 

de la investigación y la innovación en el sector agroalimentario y surge como uno de los 

resultados del trabajo conjunto realizado de 7 comunidades autónomas coordinadas a 

través de los Planes Complementarios de Agroalimentación y el programa Next 

Generation de la Unión Europea en el programa AGROALNEXT. La producción 

sostenible, innovadora y respetuosa, los nuevos alimentos y tecnologias, la 

circularización de subproductos y residuos y la digitalización y sensorización fueron 

algunos de los hotspots que se trataron en dicho congreso, co-organizado por la 

Universitat Politècnica de València y la Universidad Miguel Hernández de Elche. 

En el contexto del congreso AGROALNEXT24 y vinculado con el proyecto 

AGROALNEXT_2022/030 “Desarrollo de nuevos productos saludables y sostenibles 

basados en legumbres fermentadas para la prevención del sobrepeso infantil 

(LEGUMAX)” se llevó a cabo, por parte de la Dra. Kateryna Khvostenco investigadora 

participante en el proyecto, la siguiente comunicación oral: 

- Oral S2.9 (2388) UTILIZACIÓN DE HABAS FERMENTADAS (Vicia Faba L.) PARA LA 

PRODUCCIÓN DE SNACKS RICOS EN PROTEÍNAS. Khvostenko, K. 

  



 

 

FOTOS DE LA ACTIVIDAD: 

 

 

Figura 1. Programa del Congreso (I). 

 

 

Figura 2. Programa del Congreso (Presentación Kateryna Khvostenko). 

 

 

 

 



 

 

 

 

Figura 3. Kateryna Khvostenko presentando la ponencia “Utilización de habas 

fermentadas (Vicia faba L.) para la producción de snacks ricos en proteínas”. 

 

 



 

 

 



 

 

 

Figura 4. Resumen de la comunicación Oral presentada. 



 

 

 

Y para que conste a los efectos oportunos 

 

Firma del IP1. 
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