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Resumen

La valorizacion de subproductos agroindustriales para su aprovechamiento en
alimentacion animal supone una alternativa util que crea la oportunidad de optimizar la
sostenibilidad de la cadena agroalimentaria, a la vez que supone un abaratamiento de los costes
de produccion. El objetivo de este trabajo fue estudiar los cambios que se producen durante el
proceso de ensilado en el orujo de uva blanca sobre sus caracteristicas nutricionales y
organolépticas para su uso en alimentacion de rumiantes. Se fabricaron microsilos con este
subproducto, a los que se realizo un seguimiento al dia 0 (materia prima), 7, 14, 35, 60 y 180,
comparandolo en paralelo con su almacenamiento en trincheras. Las variables estudiadas
incluian, pH %MS, evolucion microbiolégica, contenido en acidos organicos y azucares, y
actividad antioxidante Los resultados muestran como el proceso de ensilado se dio de forma
correcta determinando la estabilidad del proceso de fermentacion en el dia 35 y asegurando su
viabilidad hasta ese periodo de 6 meses desde el comienzo del ensilado, no asi en el subproducto
que no recibe tratamiento. Ademas, la valoracion de la actividad antioxidante (ABTS, DPPH y
concentracion de fenoles totales) muestra que los compuestos bioactivos presentes en la uva
que aportan estas caracteristicas permanecen en subproducto ensilado durante su
conservacion. Este estudio demuestra que el ensilado es un método eficaz de conservacion para

el orujo de uva y presenta un valioso potencial como recurso nutricional en rumiantes.

Palabras clave: Subproducto, alimentacion, fermentacion, antioxidante, Economia circular.
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Abstract

The valorization of agro-industrial byproducts for their use in animal feed represents a
useful alternative that creates the opportunity to optimize the sustainability of the agri-food
chain while reducing production costs. The objective of this study was to investigate the changes
that occur during the ensiling process of white grape pomace in terms of its nutritional and
organoleptic characteristics for use in ruminant feeding. Microsilos were fabricated using this
byproduct, and they were monitored on days 0 (raw material), 7, 14, 35, 60, and 180, with a
parallel comparison to their storage in trenches. The variables studied included pH % DM,
microbiological evolution, content of organic acids and sugars, and antioxidant activity. The
results demonstrate that the ensiling process proceeded correctly, as evidenced by the stability
of the fermentation process on day 35 and its viability for up to six months from the beginning
of ensiling, unlike the untreated byproduct. Furthermore, the assessment of antioxidant activity
(ABTS, DPPH, and total phenolic concentration) indicates that the bioactive compounds
responsible for these characteristics in grapes remain in the ensiled byproduct during its
preservation. This study shows that ensiling is an effective method of preservation for grape

pomace and has valuable potential as a nutritional resource for ruminants.
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7. AGRADECIMIENTOS

Este estudio forma parte del programa AGROALNEXT, respaldado por el Ministerio de
Ciencia e Innovacion (MCIN) con financiacion de la Union Europea a través de NextGenerationEU

(PRTR-C17.11) y de la Generalitat Valenciana (AGROALNEXT/2022/062).
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