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Microalga Chufa Insectos Caqui

Desarrollar y optimizar
procesos para extraer aceites
y proteinas de microalgas,
insectos y subproductos de la
industria agroalimentaria
mediante fluidos supéercriticos

Extraccion supercritica con CO,

* / EVALUACION DE LA CALIDAD Y LA SEGURIDAD ALIMENTARIA \
' Macronutrientes | Comp. Bioactivos | Metales pesados | Micotoxinas | Carga microbiana \
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EVALUACION DE LA SEGURIDAD Y LAS PROPIEDADES BIOLOGICAS
\Citotoxicdad | Act. Antioxidante | Bioacesibilidad | Biodisponibilidad | Otras pr’opiedases/
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Insectos

DESARROLLO DE NUEVOS
PRODUCTOS

Crudo

Evaluar la utilizacién de los nutrientes y compuestos bioactivos
obtenidos en alimentos saludables o compostaje
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