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Biotecnologia microbiana para la valorizacion

de residuos agroalimentarios: un paso
adelante en el aprovechamiento del salvado de arroz
Agroalnext/2022/035

Linea estratégica 4: Economia circular
BioValRice se enmarca en la linea estrategica 4: Economia circular del proyecto

AGROALNEXT, cuyo objetivo es contribuir a la transformacion del sector agroalimentario
en un escenario mas verde, sostenible, saludable y digital superando la brecha entre los
descubrimientos cientificos, el desarrollo de tecnologia y su implementacion.

OBJETIVOS

O1. Identificacion de bacterias lacticas (BAL) y hongos filamentosos capaces de degradar
eficientemente el salvado de arroz

O2. Obtencidén de cocteles enzimaticos y biocomplejos funcionales de interés en agroalimentacion
O3. Desarrollo/implementacion de biofactorias fungicas para la produccion de proteinas antifungicas
(AFPs) y cocteles enzimaticos

O4. Aplicacion de los biocomplejos funcionales y AFPs en la bioconservacion de productos de panaderia

Aislamiento, identificacion de hongos filamentosos y fermentacion del salvado de arroz \
" II:'. § "||' I :l .I 3 I

e —n...,-‘

A
ﬁ’ﬂ“*ﬂr.‘“‘w'ﬂi 7 M b‘*’%.
g$ .‘ %
i | g & !}.ﬂ:’- | i 4 o 1 .‘..'I;.#'..H | o ..L- -.":.' !':,'I_ I r- | L!'-{-‘I -" h : IL . .
\ £ ._ _1""-\. [ i - ._.'.! j y i ' i 4] ._I-i . . .--. '- ¥ 4 ,
é Easg . gHN.ﬂ'L | | ! 8 T » il Y 7 " 'F" e
u . Ly F b i 1 L J A By L
ﬁ - ‘ - -_.: 2 l-". ] d oY - l‘! g .:J-.: g T T ) __.Ll-r‘:t.‘l‘-:"'. \ ;
a | X w ATGA LIl I TGGCGACATAACAAG SR SR SR P e SN T R R < Hine i
/! TA m ACEGCTGTATTGTTC | ) ST P SR P e e VRN J
/ 1 Sk _.- _._"_'.:.,.L. - L, l.
{ - Target sequence 0 PAM \ . el SR R R o PSR VR R @ Ac. organicos
s ' i SRR A . @ Ac. fendlicos
Proteinas antifungicas (AFPs) Enzimas ' vO pa MPpUestos i/ Péptidos

RESULTADOS

@ Coleccion de 16 aislados fungicos de los generos Aspergillus (10), Penicillium (5) y Mucor (1) capaces de
degradar el salvado de arroz, producir enzimas degradadoras de carbohidratos (CAZy) y péptidos bioactivos.

® A. niger var. phoenicis destaco como productor de CAZy, representando el 60% de su secretoma, seguido de
A. terreus y P. parvofructum con 33 y 23%, respectivamente.

® A. terreus tambien produce lipasas, quitinasas, catalasas y péptidos con potencial antifungico.

e P. parvofructum destaca por secretar enzimas implicadas en la degradacion del almidon y proteinas de la familia
de las AFPs: una AFP de clase A que supone el 2.1% del secretoma y una AFP de clase C en menor cantidad.

o Coleccion de 37 BAL pertenecientes a los generos Lactiplantibacillus, Lactobacillus, Leuconostoc y Pediococcus
capaces de fermentar salvado de arroz y producir biocomplejos funcionales.

® Dos cepas de Lactiplantibacillus plantarum,H1 y L1, fueron las mas efectivas generando biocomplejos
funcionales ricos en fenoles antifungicos para la bioconservacion de productos de panaderia.

® Los biocomplejos reducen la carga fungica de Aspergillus flavus y Penicillium commune durante el periodo de
conservacion del pan y mas de un 90% los niveles totales de aflatoxinas.

e Los biocomplejos alargan la vida util del pan y no alteran sus caracteristicas organolépticas.
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